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МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖШТНОЕ ДОШКОЛЬНОЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ
учрЕждЕниЕдЕтскиЙ сАд Nь 31 (мЕдвЕжонок>

ул. Нефтяников,74ц г. Нижневартовск, ХантьгМансийский автономный окруц Российская Федерация,628615
Телефоны: 4З-40-54,46-11-69, тел./факс: 4З-40-53, электроI{наJI почта: sad31-3l@mail.ru

прикАз

\- от 07.06.202з }ф 32*

Об организаIц,lи питания детей и сотрудников
в МБЩОУ ДС М31 <<Медвежонок>
ь 202З -2024 учебном году

В соответствии с прикtвом Министерства здравоохранениrI и социального развитLI;I РФ
J\Ъ231н, Министерства обр.вовtlния и науки РФ Ns178, от 11.03.2012 <<Об утверждении методи-
ческих рекомендаций по оргЕlнизации питания обучающихся и восIIитzlнЕиков обршовательньIх

учреждениЙ>; санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.З12.4.3590-20 кСани-
тарно-эпидемиолоIические требования к организации общественного питания населения),
СанПиН 2.4.З648-20 кСанитарЕо-эuидемиологические требования к оргtlнизациllм воспитания и
обучения, отдьIха и оздоровления детей и молод9жи}, с цолью обеспечения испоJIнени;I законо-
дательньIх и Еормативных актов, регламонтирующих организацию питания детей и работников

L образовательньIх учреждеfiий; соблюдения технологии приготовлепия блюд, в соотвотствии с

утвержденньпл 10-дневIIым цикJмtIным меню, вьшолнениr{ требований к качеству организации
питЕtния детей дошкольЕого возраста и работников дошкольной организации, а ftlкже осу-
ществления KoHTpoJuI по данЕому вопросу ъ202З-2024 году

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать питание в учреждении в соответствии с 10- дневIIым цикJIичным меню де-
тей от 1-го года до 2-х лет, от 2 до 3 лет и от 3-х до 7 лет, посещающих дошкольное
учреждение с 12-часовым режимом функционированIш'(5-ти часовым, 10-ти часовым
пребыванием).

2. Изменения в меню разрешается вносить только с разрешения заведующего дошкольного
учреждения.

3. Создать бракеражную комиссию для проведения ежедневного бракеража приготовлен-
ньж бшод в следующем составе:

- Медицинские сестры: Маркова М.А, Микоrпок М.Р, ,Щаутова А.И, Юсупова А.Т
- Шеф-повара Рахмангулова Щ.М. шеф-повара Гуркова Н.А;
-.Щежурные администраторы (согласно графика) (приложение к приказу J\bl);
- Заведующий ЩОУ
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4. Назначить ответственными за организацию питаЕия следующих работников:
4.1. Шеф-повара Рахмаrrryлову,Щ.М., шеф-повара Гуркову Н.А.
4.2. Медицинских работников (по согласованию): Маркову М.А, МикоJIюк М.Р,,Щаутову
А.И., Юсупову А.Т.
4.3. Бухгалтера Невзорову Ю.А;
4.4. Кладовщиков: Чернову Н.П, Вердиш А.Р..
5. Ответственным за организацию IмтЕlния:
5.1. Составлять меfiю- требовапие нtжануне предшествующего дня, ук€lзtшIIого в моню и
представjulть его дJuI утверждение заведующему ДОУ.
5.2. При составлении меЕю-требования учитывать :

- ЕорМы на каждого ребенка и сотрудшка, проставJIя'I IIopIuIy вьIхода блюд;
- норма гIитЕlния сотрудников опредеJuIется соотвотствеIIно норме питания детей до-
школьного возраста;
- при отсутствии Еаименования шродукта в бланке меЕю дописывать его в коIIце списка;
- проставJuIть качество позиций используемьж продуктов прописью;
- указыватъ в конце меIlю количество позиций, ставить свою подпись.
5.3. Возврат и добор продуктов по меню оформлять не поздЕее 09.00 часов текущего
дня.

6. Утвердить график вылатIи пишцI в соответствии с возрастной группой и периодом (теп-
лый, холодньй)

7. Работlrикалл пищеблока шеф-rrовару Рахманryловой !.М.,шеф-повару Гурковой Н.А,
поварtlм: НеудахиноЙ О.С, Семагиной Т.А,,Щьяченко О.С, Пазловой И.В , Мусиной Р.Р,
Галпшrловой Л.К, кладовщикап{ Черновой Н.П, Вердиш А.Р. разрешается работать по
утвершденноIчry и правипьно оформленIIому меню.

8. Кладовщикам Черновой Н.П, Верлиш А.Р. обеспечивать взммодействие с поставщика_
МИ, ООГЛаСнО ЗаКIIючеЕIIым договораI\,I на шоставку продуктов питаниrI, в сJryчае обнару-
жения постЕlвки некачественньIх продуктов иJIи их недостатIи, срыва графика поставки,
немодленно ставить в известностъ руководителя и оформлять недочеты iжтом, которьй
подписывается комиссиоЕно предст€IвитеJUIми сторон.

9. КЛаДОвщики Чернова Н.П, Верлиш А.Р. (либо лица их запdеняющие по прикЕ}зу руково-
дителя) несут персональную ответственность за:
- своевременЕую доставку, нчlлиtlие сопроводительньIх документов, подтверждающих
качество и сроки реЕIлизации продуктов IIит€tниrI (в том Iмсле с системой кМеркуриfu);
_ TolIHocTb веса;
_ количество и качество, пocTaBJUIeMbIx продуктов питalния;
- аССортиментныЙ перечеЕь, своевременную подачу змвок IIа поставку продуктов пита-
нияи своевремеIIную ID( поставку;
_ хрilIение;
-скJIадирование;
- ВьЦачУ продуктов, согласно графику (но не позднее 17.00 часов предшествующего
дня);
- соответствие нормЕlп{ и правилtlп{ СанПиН кJIадовьж и скJIадских помещепий;
- ведение отчетной и иной документации;
- вьшоjIнение требований к cpoKalrl ре€tJIизации продуктов питЕlниrl.
10. Создать комиссию по оргаЕизации KoHTpoJuI за приготовлением пищи в составе:
,Щирлаrrл Н.В.- заведующий, председатель комиссии;
Боровских Н.Б.- председатель ППО, член комиссииi
Маркова М.А- медсестра" IIлен комиссии (по согласованию);
Мико.ltюк М.Р.- медсестра, чпен комиссии (по согласованию);
,Щаутова А.И.- медсестра, чпен комиссии (шо согласованию);
Юсупова А.Т.-медсесц)а, чпен комиссии (по согласованию).
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1 1. Утвердить график KoHTpoJuI по закладке основньж продуктов в котлы:
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F.жедrевно- медсестры Маркова М.А, МикоJIюк М.Р, ,Щаутова А.И, Юсупова
А.Т.(согласно графика работы);
Понедельник, пятЕица- заведующий,Щирлам Н.В.;
Среда- председатель ППО Боровских Н.Б.

12. Комиссии по результатаI\d конц)оJuI запоJIнять карты-коIIтроJuI, по резуJIьтатап,r готовить
информацию и предоставJIять на совещании при зшедующем.

13. Работникап{ пищеблока шоф- повар Рахманryлова.Щ.М, Гурковой Н.А, повараrrл: Неула-
хикой О.С., Семагиной Т.А,,Щьяченко О.С, Павловой И.В , Мусиной Р.Р, Галимовой
Л.К. строго соб.тподать технологию приготовпениrI блюд, зzlкJIадку в котел необходимьоr
продуктов производить в присутствии члеЕа комиссши шо утвержденному зtlведующим

14. Создать комиссию по снятию остатков продуктов питания в кладовой в следующем составе:

Завещrrощий, председатель комиссии-,Щирлам Н.В ;

Специалист по закуrrкtlп{, ttлен комиссии- Звегинцева д.В. ;

Бухгалтер, IuIeH комиссии- Змаrrовская С.П.;
Председатель ППО, член комиссии- Боровских Н.Б.

15. Комиссии ежеквартально (1 неделя квартала) производить cIuITиe ocTtlTKoB продуктов питания
в кладовой, обо всех нарушениях стЕlвить незап,IедлительЕо в известность заве.пующего.

16. КладовщикаN{ Черновой Н.П, Верлиш А.Р.. ежемесяЕIно проводить сверку остатков продуктов
fiитztЕия с бухга.птером Звегинцевой А.В..

17. Назна.rить ответствеIIЕыми за ведеЕие табеля питilIиrI сотрудников делопроизводителей Али-
мову И.Н, Шаrлсутдинову С.Х.

18. ЗаrrлеститеJulм заведующего Ждановой А.Р, Бурковой А.Р, Ткачук И.В., заведующему хозяй-
ством Гофман Н.Б.. своевременно сообщать делопроизводитеJuIм об отсутствиинарабочем
месте работников своего структурного подразделения.

19. Шеф-поваруРахманryловой.Щ.М,шеф-повару Гурковой Н.А., бухга.rrтеру Змановской С.П.
вкJIючать в меню всем работникЕlп{, питtlющихся в учрежденпи -2 блюдо, чай, хлеб на обед из
одного котла по норме детского меню.

20. Питание сотрудников, работающих на группzlх, осуществJIять на группе.
21. Остальныо работники питttются в комнате приема пищи, согласно утвержденного графика.
22. ЗшлеститеJIю заводующего по безопасности Жуасовой Л.Ф., шеф-повару Рахмаrrryловой,Щ.М,

шеф-повару Гурковой Н.А. обеспечить нtlличие на пищеблоке:
- иЕструкции по охране труда и технике безопасности, должностные инструкции, инструкции по

соблюдению сЕlнитарно-эпидемиологического режима;
- картотеки техIlологии приготовленIбI блпод;
- медициЕской аптечки;
- графика закJIадки продуктов;
- графика выдачи готовьIх блюд;
- нормготовьжбrпод, коЕц)ольного блюда; ,

- суточrrой пробы на двое суток;
- вымеренной посуды с ука:}анием объема бJffод;

- гигионического журнала здоровья сотрудников;

Время закладки Перечень продyктов
07.15 Мясо, куры в 1 блюдо, продукты для запyска
07.15 Масло в кашу, сахар для завтрака
10.30 Масло во 2 блюдо
11.30 Тесто для выпечки
14.00 Продукты дJuI полдника (кондитерка)

15.00 Основные продукты на ужин
15.45 Сливочное масло, сахар ужин
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23. ОрганИзациЮ trитания детеЙ на цруппах проводить строго в соответствии с требовЕlIIиrIми
СапПиН и возложить персональную ответственность за оргЕlнизацию питаниlI дет9й на воспи-
тателей и помощников воспитателей. ( приложение к приказу Ns2)

24. Возложить ответствеIIЕость на воспитателей за ежедневное ведение табеля учета посещаемо_
сти воспитанников.

25. Возложить ответствеIIность на шеф-повара Рахманryлову !.М, шеф-повара Гуркову Н.А. за
строгое соблюдение графика вьтлачи пищи.

26. ВозлоlШrть ответсТвеЕностЬ на зап{естИтеля завоДующего по АХР Ткачук И.В., заведующего
ХОЗЯЙСтвОм Гофман Н.Б.. за проведеЕием ( 2 pai}a в год, согласно договора) дезинсекции и де-
ратизации шищеблока и скJIадских помещений.

27. КонтроJIь за организацией питаниrI детей и сотрудников возложитъ на заN{еститеJuI заведую-
щего по безопасвости Жуасову Л.Ф, медицинских сестер Маркову М.А, Микоrпок М.Р,
,Щаутову А.И, Юсупову А.Т. (по согласованию).

28. .КонтроJIь за вьшолнением настоящего приказа оставJIrIю за собой, на период своего от-
сутствиJI, на лицо, исполняющее обязанности по прикЕlзу.

Заведующий Н.В..Щирлаr,r
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